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Bedienungsanleitung

Mini-Backofen

Modell: MB 1600

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme sorgfaltig
durch und heben Sie diese fiir den spateren Gebrauch gut auf.



Wichtige Sicherheitshinweise

- Diese Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen.
- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Reinigung und Benutzer-Wartung duirfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.
- Kinder unter 8 Jahre sind vom Gerat und von der Anschlussleitung
fernzuhalten.
Achtung! Wahren des Betriebes des Gerates kann die
Temperatur der berihrbaren Oberflachen (Gehause, Tur, ...) sehr
hoch sein. Verbrennungsgefahr!
- Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker,
e nach der Verwendung.
e wenn eine Stérung wahrend des Betriebs auftritt.
e vor der Reinigung.
- Uberpriifen Sie das komplette Geréat inklusive Netzkabel und Stecker
vor der Inbetriebnahme und weiters regelmafig auf Mangel, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen kdnnten. Im Falle
einer Beschadigung oder falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist (es
kédnnen von auBen nicht erkennbare Schaden vorliegen) darf das
Gerat nicht in Betrieb genommen werden. Bringen Sie es zur Uber-
prufung und Reparatur in eine autorisierte Fachwerkstatt. Un-
sachgemidBe Reparaturen konnen zu erheblichen Gefahren
fiir den Benutzer fiihren und auch zum Ausschluss der

Garantie.



Reparaturen an Elektrogeraten mussen von Fachkraften durchge-
fuhrt werden, da Sicherheitsbestimmungen zu beachten sind und um
Gefahrdungen zu vermeiden. Dies gilt auch fur den Austausch des
Netzkabels.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt und daher nicht
fur den gewerblichen Betrieb und nicht fur Laboratorien geeignet.
Nach jeder Verwendung muss das Gerat gereinigt werden — beachten

Sie die Anweisungen unter Absatz ,Reinigung und Pflege”.
Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich unter Aufsicht.
Das Gerat darf nur in Innenrdumen verwendet werden, stellen Sie es nicht im Freien auf.
Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat zu bewegen. Dadurch kédnnten nicht sichtbare Schaden
entstehen.
Halten Sie Verpackungsmaterial fern von Kindern, es besteht Erstickungsgefahr!
Das Gerat darf nicht in einen Schrank eingebaut oder in einem Schrank bedient werden.
Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von Hangeschranken, Vorhangen oder
anderen brennbaren Materialien.
Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet sein. Daher dirfen keine Gegenstande auf
das Gerat gelegt werden und zu den Wanden miissen folgende Abstdande eingehalten werden:

e Seitlich: 20 cm

e Hinten: 20 cm

e Oben: 50 cm
Halten Sie das Gerét fern von anderen Hitzequellen, wie z. B. Herdplatten, Radiatoren oder Ofen und
schiitzen Sie es vor direkter Sonnenbestrahlung.
Decken Sie die Liftungsschlitze nicht ab.
Die StandfiiBe des Gerates dirfen nicht entfernt werden.
Stellen Sie keine brennenden Kerzen oder und/oder mit Wasser gefillten GefaBe (z. B. Vasen) auf
das Gerat.
Stellen Sie das Gerat auf eine warmebestandige und spritzunempfindliche Unterlage. Stellen Sie das
Gerat nicht auf heiBe Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.4.) oder in die Nahe von offenen Gasflammen.
Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung keine heien Gerateteile berihrt.
Lassen Sie die Anschlussleitung nicht von der Arbeitsflache hangen.
Ziehen Sie den Netzstecker niemals an der Anschlussleitung aus der Steckdose, fassen Sie den
Netzstecker an.
Die offenliegenden Heizelemente und die Kochplatten diirfen nicht beriihrt werden.
Achten Sie darauf, dass bei jeder Verwendung das Kriimelblech iber dem Heizelement eingelegt ist.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen sich leicht entziinden. Achten Sie daher darauf, dass das Backblech
nicht Uberfullt ist.



Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet verwendet, kann keine Haftung fiir eventuell
auftretende Schaden Gbernommen werden.

Wenden Sie sich daher im Falle eines auftretenden Defekts an lhren Handler oder wenden Sie sich
an eine autorisierte Fachwerkstatt.

Bedienelemente, Teile und Zubehor
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1)  Warmeisoliertes Gehause 8) Netzkabel
2)  Heizstébe 9)  Betriebskontrolllampe
3)  Einschubrillen 10)  Timer
4)  Emailliertes Back-/Broselblech 11)  Tur mit Sichtfenster
5)  Luftungsschlitze 12)  Griff
6) Temperaturregler 13)  Grillrost
7)  Funktiosregler 14)  Griff fir Grillrost/Backblech



BestimmungsgemaBer Gebrauch:

Das Produkt ist ausschlieBlich zum Backen, Grillen, Toasten oder Rosten von Lebensmitteln
konzipiert.

Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Betrieb bestimmt, sondern ausschlieBlich fur den
Gebrauch im Haushalt, in Kaffeeklichen von Biiros oder Werkstatten sowie in Appartement-
Hausern, Frihstiickspensionen, Motels oder Bed & Breakfast Einrichtungen, o. A.
Verwenden Sie das Gerat nur so, wie in dieser Anleitung beschrieben wird. Zweckent-
fremdete oder falsche Verwendung gilt nicht als bestimmungsgemaB. Fir daraus
resultierende Schaden am Gerat, an anderen Gegenstanden oder an Personen kann keine
Haftung Gbernommen werden, eventuelle Garantieanspriiche gehen verloren.

Vor der Verwendung

Gerat auspacken:

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerdt. Achten Sie darauf, auch

eventuelles Verpackungsmaterial im Gerat zu entfernen.

Verpackungsmaterialien wie Plastiktiiten oder Styroporteile sind fir Kinder gefahrlich.
Halten Sie diese Teile daher von Kindern fern. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Das Verpackungsmaterial ist recycelbar.

Viele Verpackungsmaterialen werden einer Wiederverwertung zugefiihrt —achten Sie daher
auf die richtige Entsorgung, Sie leisten dabei einen wichtigen Beitrag fir den Umweltschutz.

Netzanschluss:

Das Gerat ist mit einem Schutzkontaktstecker ausgestattet und darf nur an eine vor-
schriftsmaBig installierte, frei zugangliche Schutzkontaktsteckdose angeschlossen werden.
Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
entsprechen: 220-240 V ~ 50 Hz.

Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fiir die CE Kennzeichnung verbindlich sind.
Beachten Sie, dass das Gerat nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt,
erst nach dem Ziehen des Netzsteckers!

Wir empfehlen, das Gerat an eine einzelne Steckdose anzuschlieBen und zu vermeiden,
dass weitere Verbraucher an der selben Leitung angeschlossen werden (Sicherung).
Sollten Netzkabel und/oder Stecker beschadigt sein, darf das Gerat nicht verwendet
werden.

Vor der ersten Verwendung:

- Kontrollieren Sie das Gerat und das Netzkabel auf eventuelle Beschdadigungen. Sollten

Beschadigungen festgestellt werden, darf das Gerat nicht in Betrieb genommen werden.



Reinigen Sie das Gerdat und alle Teile sorgfaltig, wie in Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

Heizen Sie anschlieBend den Backofen des Gerates ohne Lebensmittel und Teile ca. 10
Minuten lang mit Ober- und Unterhitze auf. Dies bewirkt, dass eventuell vorhandenes,
produktionsbedingtes Schutzfett verdampft.

Es entsteht leichte Geruchs- und Rauchentwicklung, dies ist jedoch ungefahrlich und tritt
nur bei erster Verwendung auf. Sorgen Sie fiir ausreichende Raumliftung.

Lassen Sie das Gerat abkihlen und wischen Sie Backblech und Grillrost nochmals mit einem
feuchten Tuch ab.

Bedienung

Wahrend des Betriebs kdnnen berihrbare Oberflachen eine sehr hohe Temperatur

f WARNUNG - HEISSE OBERFLACHE - VERBRENNUNGSGEFAHR!

erreichen. Berthren Sie diese nicht mit bloBen Handen! Auch der Innenraum, das
Backblech und der Grillrost sind nach dem Betrieb sehr heiB.

Wichtige Hinweise:

Achte Sie darauf, dass alle Regler auf Pos. ,OFF" bzw. ,0" stehen, bevor Sie das Gerat mit
dem Stromnetz verbinden.

Benutzen Sie nur den Tirgriff beim Offnen und SchlieBen der Gerétetiir, insbesondere,
wenn sie heil ist.

Benutzen Sie den Backofen niemals ohne Kriimelblech um zu vermeiden, dass Speisereste
oder Fett auf die unteren Heizelemente fallen/tropft.

Verwenden Sie keine Papier- oder Plastikbehalter, um Lebensmittel im Backofen zu backen.
Heizen Sie den Backofen bei geschlossener Tir ca. 15 Min. auf. Drehen Sie den
Temperaturregler in die gewlinschte Position.

Regler:

Temperaturregler:

Stellen Sie mit dem Drehregler die gewlinschte Backtemperatur ein. Der Regelungsbereich liegt
zwischen 100°C und 230 °C.

4-Stufen-Funktionsregler:

Stellen Sie die gewlinschte Back-Funktion ein:

OFF: Keine Funktion;
E' Oberhitze: Es werden nur die beiden oberen Heizelemente erhitzt.
|;| Unterhitze: Es werden nur die beiden unteren Heizelemente erhitzt.

|:| Ober- und Unterhitze: Es werden alle Heizelemente erhitzt.



Eingestellte Funktionen kénnen auch wahrend des Garvorganges geandert werden.

Timer:

Mit dem Timer kann eine bestimmte Einschaltdauer (max. 60 Min.) oder der Dauerbetrieb
eingestellt werden.

Flr den Dauerbetrieb drehen Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn auf die Position ,ON".
Zum Abschalten des Gerates drehen Sie den Regler zuriick auf die Position ,0".

Zum Einstellen einer bestimmten Zeit drehen Sie den Regler im Uhrzeigersinn auf die
gewlinschte Anzeige.

Zum Einstellen von Zeiten weniger als 10 Minuten, drehen Sie den Regler erst bis ,10” und
dann langsam auf die gewlinschte Zeit zurtck.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdont ein Signalton (,Ding”) und die Heizelemente
werden abgeschaltet.

Inbetriebnahme:

Schieben Sie den Grillrost bzw. das Backblech in die gewtlinschte Einschubebene.

Wenn Sie den Grillrost verwenden, schieben Sie darunter das Backblech ein, um die
abtropfende Flussigkeit oder Brosel aufzufangen.

Heizen Sie das Gerat vor: Stellen Sie die gewunschte Temperatur und Funktion ein und
drehen Sie den Timer auf ,ON". Die Betriebskontrolllampe leuchtet auf.

Wenn das Gerat aufgeheizt ist, geben Sie das Backgut auf den Grillrost bzw. auf das
Backblech.

Drehen Sie den Timer und stellen Sie die gewinschte Backzeit (bis zu max. 60 Min.) ein.
Sobald Sie den Timer eingestellt haben, beginnt der Backvorgang, und die Betriebs-
kontrolllampe leuchtet auf.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, schaltet sich das Gerat automatisch aus, es ertont ein
Signalton und die Betriebskontrolllampe erlischt.

Offnen Sie den Backofen und nehmen Sie den Grillrost bzw. das Backblech mit dem Backgut
heraus. Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie dazu den mitgelieferten Griff,
Topflappen, Haushaltshandschuhe, o. A. Legen Sie das heiBe Backblech auf eine
warmebestandige Unterlage ab.

Nach Kochende drehen Sie die Regler zurlick auf Pos. ,OFF" bzw. ,0".

Hinweise:

Das Gerat hat ein eingebautes Thermostat, lUber welches die eingestellte Temperatur
geregelt wird. Wird die eingestellte Temperatur erreicht, schaltet das Thermostat den
Heizvorgang aus, wird die Temperatur unterschritten, schaltet das Thermostat den
Heizvorgang wieder ein. Dies verhindert ein Uberhitzen des Gerites.

Bei Dauerbetrieb schaltet das Gerat nicht automatisch ab. Kontrollieren Sie daher den
Garzustand regelmaBig und vergessen Sie nicht, das Gerdt am Ende der Backzeit
auszuschalten.



- Die Kochzeit hangt ab von GroBe, Menge und Art der Lebensmittel sowie von der gewahlten
Temperatureinstellung.

- Sind die Lebensmittel vor Ablauf der eingestellten Zeit fertig gebacken, drehen Sie den
Timer auf Pos. ,0” und nehmen Sie sie heraus.

Backzeiten:

Hier einige Einstellungen fiir beliebte Speisen:

- Pizza (tiefkuhl): 200°C, 9-10 Min.

- Toast: O 220°C, 10-14 Min.

- Baguatte (tiefkihl): |:| 200°C, 14-15 Min.

Beachten Sie bei der Verwendung von Fertigprodukten immer die Anweisungen auf der
Verpackung.

Reinigung und Pflege

einem guten Zustand zu halten. Verschmutzungen kénnen die einwandfreie Funktion
beeintrachtigen und zu gefahrlichen Situationen flhren.

STROMSCHLAGGEFAHR!

Das Gerdt und das Netzkabel mit Stecker dirfen niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden. Es darf kein Wasser in die Luftungséffnungen innen
und/oder auBen eindringen.

é Um eine lange Lebensdauer lhres Gerates zu erzielen ist es notwendig, es sauber und in

- Vor jeder Reinigung das Gerat

= ausschalten
= gusstecken
= und ausreichend abkUhlen lassen.

- Reinigen Sie den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie eventuelle
Speisertickstande. Verwenden Sie dazu ein feuchtes, weiches Tuch.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten (nicht nassen!), weichen Tuch. Verwenden Sie
reines Wasser oder eventuell mit einigen Tropfen eines milden Spulmittels. AnschlieBend
alle Teile mit einem weichen, trockenen Tuch trockenreiben.

- Backblech und Rost kénnen mit einem milden, handelstblichen Spulmittel oder in der
Spulmaschine gereinigt werden.

- Achten Sie darauf, dass bei der Reinigung keine Flissigkeit in das Innere des Gerates
(Luftungsschlitze) eindringt.

- Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven, atzenden, alkohol- oder benzinhaltigen
Reinigungsmittel und vermeiden Sie sehr heiles Wasser.

- Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsutensilien, um die Oberflachen nicht zu
beschadigen.
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- Lassen Sie alle Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat wieder in Betrieb nehmen.
- Zur Reinigung darf kein Dampfreiniger verwendet werden.
- Es darf kein Backofenreinigungsspray verwendet werden.

- Sollte das Gerat langere Zeit nicht verwendet werden, verstauen Sie es gut gereinigt im
Karton und bewahren Sie es an einem trockenen, staubfreien, fir Kinder unerreichbaren

Platz auf.
Technische Daten
Stromversorgung 220-240V ~ 50 Hz
Leistung: max. 1200 W
Kapazitat 15 Liter
Abmessungen Backblech auBen: 27,5 x 23,6 cm
innen: 18,5 x 22 cm

Grillrost: 27,5x 23,6 cm
Garraumhohe (Abstand Blech/Heizelement): ca. 13 cm
Abmessungen Gerat (B x H x T): 40,5 x 26,4 x 35 cm
Gewicht: 4959¢

*) Tippfehler, Design- und technische Anderungen vorbehalten!

Im Aus-Zustand hat das Gerat eine Leistungsaufnahme von 0 Watt.

Hinweise zum Umweltschutz

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Uber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Das

Symbol auf dem Produkt, in der Gebrauchsanleitung oder auf der Verpackung weist
I darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemal3 ihrer Kennzeichnung wieder verwertbar. Mit der Wieder-
verwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeraten,
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.

Fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der zustandigen Entsorgungsstelle.
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Gewahrleistung / Garantie

Neben der gesetzlichen Gewahrleistung gewdhren wir auf dieses Gerat 24 Monate
Garantie, gerechnet ab Ausstellungsdatum der Rechnung bzw. des Lieferscheines.
Innerhalb dieser Garantiezeit werden bei Vorlage der Rechnung bzw. des Lieferscheines
alle auftretenden Herstellungs- und/oder Materialfehler kostenlos durch Instandsetzung
und/oder Austausch der defekten Teile, bzw. (nach unserer Wahl) durch Umtausch in
einen gleichwertigen, einwandfreien Artikel reguliert. Voraussetzung fiir eine derartige
Garantieleistung ist, dass das Gerat sachgemaB behandelt und gepflegt wurde. Uber
unsere Garantieleistungen hinausgehende Anspriiche sind ausgeschlossen. Die Garantie
schlieBt im berechtigten Fall nur die Reparatur des Gerates ein. Weitergehende Anspriiche
sowie eine Haftung flr eventuelle Folgeschaden sind grundsatzlich ausgeschlossen. Keine
Garantie kann Ubernommen werden fiir Teile, die einer natirlichen Abnitzung
unterliegen bzw. bei Schaden, die auf StoB, fehlerhafte Bedienung, Einwirkung von
Feuchtigkeit oder durch andere &duBere Einwirkungen oder auch auf Eingriff nicht
autorisierter Dritter zurlickzufiihren sind. Im Garantiefall ist das Gerat mit Rechnung oder
Lieferschein, bei Ihrem Fachhandler zu reklamieren.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Gewahrleistung:

Die Gewabhrleistung ist ausdriicklich im Gesetz festgelegt und betrifft nur Mangel, die zum
Zeitpunkt der Ubergabe der Waren bestanden haben. Der Anspruch richtet sich immer
gegen den Vertragspartner (Handler), der die Behebung des Mangels kostenlos (flir den
Konsumenten) durchflihren beziehungsweise veranlassen muss.

Garantie:

Die Garantie ist eine freiwillige, vertragliche Zusage des Herstellers (Generalimporteurs),
fur die es weder inhaltliche noch formale Mindestanforderungen gibt. Viele Garantien
umfassen aber nur einen Teil der Kosten, die bei Mdngelbehebung entstehen, dafiir gelten
sie aber in der Regel fiir alle Mangel, die innerhalb einer bestimmten Frist auftreten.
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EN Important safety instructions

This appliance can be used by children aged 8 years and above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be carried out by children
unless they are older than 8 years and supervised.

Children under 8 years of age must be kept away from the
appliance and the connecting cable.

f WARNING Danger of burns! During operation of the

appliance, the temperature of the touchable surfaces (housing,
door, etc.) can be very high.

Turn off the appliance and unplug the power cord,

= after use.

= if a malfunction occurs during operation.

= before cleaning.
Check the entire appliance, including the power cable and plug,
before use and regularly for defects that could affect the functional
reliability of the appliance. If the appliance is damaged or has fallen
to the floor (damage may not be visible from the outside), the
appliance must not be used. Take it to an authorized specialist
workshop for inspection and repair. Incorrect repairs can lead to
considerable danger for the user and also invalidate the guarantee.
Repairs to electrical appliances must be carried out by qualified
personnel in order to comply with safety regulations and avoid
hazards. This also applies to replacing the power cable.
The appliance is not intended to be operated with an external timer
or a separate remote control system.
The appliance is intended for household use and is therefore not
suitable for commercial use or laboratories.
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The appliance must be cleaned after each use — follow the
instructions in the “Cleaning and Care” section.

Do not leave the appliance unattended during operation.

The appliance may only be used indoors; do not place it outdoors.
Do not pull on the power cord to move the appliance. This could
cause invisible damage.

Keep packaging material away from children, risk of suffocation!
The appliance must not be installed in a cabinet or operated in a
cupboard.

Do not operate the appliance near or below wall cabinets, curtains
or other flammable materials.

Adequate air circulation must be ensured. Therefore, no objects
may be placed on the appliance and a distance of at least 10 cm
from other objects must be maintained around the appliance:
Keep the appliance away from other heat sources such as stoves,
radiators or ovens and protect it from direct sunlight.

Do not cover the ventilation slots.

The feet of the appliance must not be removed.

Do not place any burning candles and/or vessels filled with water
(e.g. vases) or other objects on the appliance.

Place the appliance on a heat-resistant and splash-proof surface.
Do not place the appliance on hot surfaces (e.g. stovetops or
similar) or near open gas flames.

Make sure that the connecting cable does not touch any hot parts
of the appliance.

Do not let the power cable hang from the work surface.

Never pull the power plug out of the socket by the connecting
cable; always hold the power plug.

The exposed heating elements and hotplates must not be touched.
Make sure that the crumb tray is placed over the heating element
each time you use it.

Overheated oils and fats can easily ignite, so make sure the baking
tray is not overfilled.

Do not use any accessories other than those supplied.
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- If the appliance is operated incorrectly or used for purposes other
than those intended, no liability can be accepted for any damage
that may occur.

- If a defect occurs, please contact your dealer or an authorized
specialist workshop.

Intended use:

— The product is designed exclusively for baking, grilling, toasting or roasting food.

— The appliance is not intended for commercial use, but exclusively for use in the home, in
coffee kitchens in offices or workshops, as well as in apartment buildings, bed and
breakfasts, motels or bed & breakfast establishments, etc.

— Only use the appliance as described in these instructions. Incorrect or improper use is not
considered to be in accordance with the intended use. No liability can be accepted for any

resulting damage to the appliance, other objects or persons, and any warranty claims will
be void.
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Warranty / Guarantee

In addition to the statutory warranty, we provide a 24-month guarantee on this appliance,
calculated from the date of issue of the invoice or delivery note. Within this guarantee
period, upon presentation of the invoice or delivery note, all manufacturing and/or
material defects that occur will be rectified free of charge by repairing and/or replacing
the defective parts, or (at our discretion) by exchanging it for an equivalent, flawless item.
The prerequisite for such a guarantee is that the appliance has been handled and cared
for properly. Claims beyond our guarantee are excluded. The guarantee only includes the
repair of the appliance in justified cases. Further claims and liability for any consequential
damage are fundamentally excluded. No guarantee can be given for parts that are subject
to natural wear and tear or for damage that is due to impact, incorrect operation, exposure
to moisture or other external influences or intervention by unauthorized third parties. In
the event of a guarantee claim, the appliance must be reported to your specialist dealer

with the invoice or delivery note.

Silva-Schneider Handelsges.mbH
Karolingerstraf3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Warranty:

The warranty is expressly stipulated in the law and only applies to defects that existed at
the time the goods were handed over. The claim is always directed against the contractual
partner (dealer), who must carry out or arrange for the defect to be remedied free of
charge (for the consumer).

Guarantee:

The guarantee is a voluntary, contractual promise from the manufacturer (general
importer) for which there are no minimum requirements in terms of content or form.
However, many guarantees only cover part of the costs incurred in rectifying defects, but
they usually apply to all defects that occur within a certain period of time.
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